


VA L E N T I N E ’ S  D AY  AT  J O I A   

P E T I S C O S  &  TA PA S
L A  B O M B A  D E  L I S B O A

C H O R I Z O  M I N C E 
Kimchi-pimentao sauce, brioche, fried quail egg

H A N D  D I V E D  S C A L L O P 
Black aioli, olive oil caviar

G L A Z E D  A U B E R G I N E  ( V G ) 
Black olive tapenade, walnuts 

M A I N S 
B A L F E G O  T U N A  C H E E K S 
Cauliflower purée, tenderstem broccoli

T X U L E T O N 
Salamancan black Angus sirloin, aged 30 days

S I D E S
G R E E N  B E A N S  ( V G ) 
Piquillo pepper sauce 

P A T A T A S  B R A V A S  ( V ) 
Alioli, salsa brava

D E S S E R T S 
P O R T  L I M E  S O R B E T  ( V )

W H I T E  C H O C O L A T E  M O U S S E 
Rhubarb sorbet, meringue

@ J O I A B A T T E R S E A

( V )  =  V E G E T A R I A N ,  ( V G )  =  V E G A N      P L E A S E  A D V I S E  Y O U R  S E R V E R  I F  Y O U  H A V E  A N Y  A L L E R G E N S  O R  D I E T A R Y  
R E Q U I R E M E N T S .  M A N Y  O F  O U R  V E G E T A R I A N  D I S H E S  C A N  B E  M A D E  V E G A N  A T  Y O U R  R E Q U E S T .  A  15% S E R V I C E 
C H A R G E  W I L L  B E  A D D E D  T O  Y O U R  B I L L .  V A T  Q U O T E D  A T  T H E  C U R R E N T  R A T E .


